Freshline®
Gontinuous Sauce
Chiller

Majonéza je jednim z mnoha lahidkarskych vyrobki,

po némz roste poptavka na celém svéte. Jeji piné uspokojeni
ze stran vyrobcl a zpracovatell si vSak nutné vyZada inovace
stavajicich vyrobnich postupd.

Zchlazova¢ omacek Freshline® Continuous Sauce Chiller

je zcela ojedinélym zarizenim, které za pfimého vstrikovani

kapalného dusiku majonézu béhem nékolika sekund prudce
zchladi, aniz by doslo k preruseni celého vyrobniho procesu.
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Majonéza je pravem povazovana za ,kralovnu omacek", thgdy
at uz je slozenim spiSe hustsi, jemnéjsi, krémova nebo obsahuje
kousky koreni a zeleniny. Tvoii zaklad dresink( a je nezbytnou
soucasti mnoha zeleninovych i téstovinovych salata.

e vyrazngé zrychleni vyrobniho procesu
o vy3§i kvalita vysledného produktu

(diky prudkému zchlazeni)
S ohledem na vy3e uvedené se specialisté spolecnosti e nizké investiéni naklady
Air Products pustili do hledani novych vyrobnich metod o gfektivni vyuziti kapalného dusiku
pro vyrobce a zpracovatele majonézy. V rdmci vyrobniho procesu e gchranng atmosféra
je tfeba majonézu zchladit z pfiblizné 40°C na 5°C, e nepfetrzity automaticky provoz
coz se tradicné odehrava ve velkych chladicich prostorech e méné ruéni manipulace
v priibéhu nékolika dni. Vzhledem k tomu, Ze tento postup e nizsi ztraty vstupnich surovin
znacné prodIuZuje celkovou dobu vyroby majonézy, spolecnost « snadny zpQisob Gisténi

Air Products nedavno vyvinula nové revoluéni feSeni —
zchlazovaé oméacek Freshline® Contiunuous Sauce Chiller —

AR . ) Technologické schéma
které umoznuje zkratit dobu chlazeni na pouhé sekundy.

Technologie Plynny dusik
" . . . ‘v o Kapalny

Zchlazova¢ omacek Freshline® — na rozdil od béznych vyménikl dusik

tepla — funguije na principu pfimého vstfikovani kapalného Gerpadio u

dusiku do specidlné navrzeného michaciho zafizeni. Ridici ventil Y[} \

Tak dochazi k efektivnimu pfenosu chladu z kapalného dusiku

pfimo do oméagky, aniZ by hrozilo jeji zmraZovani. Vznikla smés Zchlazena

plynu a omacky je nasledné vedena do specidini “odplyfovaci . <&

nadoby“, v niz dochézi k jeji bezpecné separaci. Zchlazovaé O'I:]";'g:a +

omagek Freshline® byl specilng navrZen pro Iatky s vysokou -W

viskozitou; dokéZe zchladit i majonézu, jejiZ viskozita pfesahuje

béznych 30 000 cP. Pfivod Michani/Chlazeni Odplyiiovani
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